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Espacios para reuniones con luz natural en el centro de Barcelona

Salas de reuniones
La reserva de nuestras salas de reuniones incluye:

·    Flipchart
·    Pantalla y proyector
·    Aguas minerales 

·    Bolígrafos, blocs de notas y caramelos
·    WIFI exclusivo y gratuito en las salas



Salas de reuniones

Palmera

MEDIA JORNADA: 650€
JORNADA COMPLETA: 750€

Biblioteca

JORNADA COMPLETA: 650€

Hivernacle

MEDIA JORNADA: 470€
JORNADA COMPLETA: 520€

Tarifas

Los precios de las salas incluyen el 21% de IVA

Nuestra sala más grande, ofrece variedad de
capacidades según el montaje. Está junto a nuestra
terraza interior El Jardí, donde poder disfrutar de los

servicios de coffee break o finger.

El espacio más singular del hotel. Perfectamente
insonorizada y con un estilo inconfundible,

mantiene detalles como la chimenea original del
hotel.

Nuestra sala más luminosa. Adyacente a El Jardí,
su entrada de luz natural da a nuestro jardín

vertical. El espacio ideal para reuniones no muy
numerosas.



Coffee breaks Basic
Sweet

Moment
Gourmet Healthy

Nespresso X X X X

Leche X X X X

Agua X X X X

Zumos X X X X

Batidos X X X X

Smoothies X X X X

Cookies X X

Surtido de bollería X X

Surtido de bocadillos X

Surtido de bocadillos ibéricos X

Sándwich vegetal X

Fruta cortada X X

Smoothie vegetal X

Tarifas 10€ 15€ 18€ 18€

Coffee Breaks
Mínimo requerido para este servicio: 10 personas

10% IVA incluido
Duración: 30 minutos

El servicio de coffee break se realizará en Jardí por defecto. Si desean el servicio en sala, nos lo pueden indicar.
Opción de coffee permanente en sala: suplemento del 50% del precio (incluye 1 reposición).

Si desean máquina de café dentro de la sala, por favor contacten con el departamento comercial.
El coffee break elegido será el mismo para todos los comensales. 

El número definitivo de comensales para servicios de restauración se confirmará con 10 días de antelación.



Lis 34€
· Chupito de sopa de tomate con polvo de

pistacho - V
· Mini chapata de pan con tomate y jamón ibérico
· Mini ensalada caprese con aceite de albahaca -

V

· Gyoza de verduras con soja - V
· Langostino con crujiente de patata y salsa

romesco
· Micro bao de pollo desmigado con salsa de yogur

y curry

· Mini brownie
· Macedonia de frutas

Dalia 36€
· Wrap de pechuga de pollo, rúcula y vinagreta de

pistacho
· Sticks de berenjena con miel - V

· Cucharita de escalibada con anchoa - V
· Tosta de carpaccio de ternera, parmesano y

aceite de trufa

· Crema de calabacín con aceite de cebollino - V
· Langostino envuelto en masa filo con salsa sweet

chilli
· Micro bao de costilla de cerdo y salsa barbacoa

· Panacota de vainilla
· Brochetas de fruta de temporada

Malva 38€
· Guacamole con nachos - V

· Mini bocadillo de ventresca de atún, tomate y
paté de aceituna

· Bombón de salmón ahumado relleno de cremette
y huevas 

· Mini ensaladilla rusa

· Buñuelo de bacalao con alioli de membrillo 
· Milhojas de patata con espuma de pimientos del

piquillo - V
· Hamburguesita de ternera con queso de cabra y

mermelada de tomate

· Vasito de Cheesecake
· Brochetas de fruta variada

Jazmín 40€
· Crujiente de pappadum con sour cream - V

· Mini chapata de pan con tomate y jamón ibérico
· Brocheta de mozzarella y cherry confitado con

pesto rosso y trufa - V
· Tataki de atún sobre alga wakame y salsa ponzu

· Croquetas de cocido
· Langostino envuelto en panceta ibérica con salsa

de puerros
· Brocheta de secreto ibérico con pimientos del

Padrón
· Rissotto de espárragos - V

· Chupito de mousse de chocolate y plátano
· Brochetas de frutos rojos

Finger lunch
Mínimo requerido para este servicio: 10 personas

10% IVA incluido
Duración: 1 hora

Condiciones: El Finger lunch elegido será el mismo para todos los comensales.
Los finger lunch incluyen agua mineral, zumos y refrescos, además de café e infusiones. Extra de servicio de

cerveza, vino blanco, vino tinto y cava - 4€/persona.
El número definitivo de comensales para servicios de restauración se confirmará con 10 días de antelación y se

tomará como referencia en la facturación del evento. 
Se debe informar previamente al hotel de las alergias de los comensales.



Tulipa 39€

· Aperitivo del chef

· Crema de calabacín con huevo a baja
temperatura y pipas de calabaza

· Lomo de lubina a la donostiarra con
patatas panaderas y pimientos del piquillo

o
· Meloso de ternera con puré de calabaza

y crujiente de puerros

· Tarta Sacher

Mimosa 44€

· Aperitivo del Chef

· Ensalada Caprese con aceite de
albahaca

· Solomillo de ternera con foie y terrina de
patata

o
· Lomo de salmón a la plancha con base de

caldo dashi y brotes de micromezclum

· Lemon Pie

Menú ejecutivo
   Mínimo: 10 personas

Duración del servicio: 1 hora y 30 minutos
Precio por persona. 10% IVA incluido

Los menús incluyen:
§ Agua mineral, zumos y refrescos

§ Vino o cerveza
*Vino tinto: 5 Fincas Perelada D.O. Empordà

*Vino blanco: Cigonyes D.O. Empordà
§ Café e infusiones

Minutas

Condiciones: El menú elegido será el mismo para todos los comensales. 
El número definitivo de comensales para servicios de restauración y las opciones de segundo plato, se confirmarán

con 10 días de antelación, siendo el número definitivo a considerar a efectos de facturación.
Se debe informar previamente al hotel de las alergias de los comensales.



Jardí

Menú ejecutivo



Coral 12€

· Copa de cava: Perelada Brut Reserva

· Olivas verdes
· Chips

· Crujiente de hortalizas y verduras

Blue Vanda 17€

· Copa de cava (Perelada Brut Reserva),
refrescos, cerveza o vino:

Tinto: 3 Fincas Perelada D.O. Empordà
Blanco: Cigonyes D.O. Empordà

· Olivas verdes
· Chips

· Crujiente de hortalizas y verduras
· Aperitivos del chef: 1 frío y 1 caliente

Welcome Drink

Condiciones: Mínimo: 10 personas. Duración del servicio: 30 minutos con espacio reservado en el jardín
    Precio por persona. 10% IVA incluido

Contacto
reservas2.hup@h10hotels.com
comercial.hup@h10hotels.com

93 238 20 40

Plaça Urquinaona, 2
08010 Barcelona
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